
SUPERPIZZA IndIcAZIonI nUtRIZIonAlI mEdIE PER 100 g dI PRodotto:

SchEdA tEcnIcA logIStIcA

La mozzarella per pizza è un formaggio a pasta filata 
dura (disponibile in cubetti o a julienne) di consistenza 
elastica; ideale per la farcitura di prodotti per la 
ristorazione e per la cucina.
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Energia:    263Kcal/1097Kj
Grassi:    17,3 g
   di cui acidi grassi saturi  12,1 g
Carboidrati:   1,7 g
   di cui zuccheri   1,2 g
Proteine:   25,2 g
Sale:    1,45 g

Nome/DeNomiNazioNe Di veNDita
Formaggio a pasta filata dura

ingredienti: Latte pastorizzato, sale, fermenti lattici e coagulante 
microbico del latte. Regolatore di acidità: acido citrico. 

Shelf life: 30 gg a confezione integra

Conservazione: in frigo +4° C

Confezionamento: vaschetta in PP con pellicola plastica 
termosaldata. Il materiale di confezionamento è conforme al 
contatto con alimenti, secondo normativa vigente.

origine del latte: Paesi UE

allergeni: latte

istruzioni per l’uso: ad esclusivo uso professionale

Caratteristiche microbiologiche
E. Coli     <100 ufc/g
Stafilococchi Coag. +                      <100 ufc/g
Salmonella    Assente in 25 g
Listeria monoc.   Assente in 25 g

Rispetto dei parametri e limiti del Reg. CE n. 853/2004 e Reg. CE n. 

1441/2007
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